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WIESO IN DIE FERNE SCHWEIFEN, WENN DAS GUTE 
LIEGT SO NAH?
Wir bringen Ihnen den Dulce de Leche-Geschmack aus Südamerika in 
Ihre Produkte!

WARUM KOMMEN SIE AN MILCHKARAMELL NICHT VORBEI?
Unsere Milchkaramellpulver sind trocken karamellisierte Mischungen 
aus Puderzucker und Magermilchpulver im Verhältnis 1:1. Überzeugen 
Sie sich selbst von unserer besonderen und einzigartigen Mischung. 

WARUM IST MILCHKARAMELL SO REIN?
Unsere Produkte sind PUR. Unsere Milchkaramellpulver bestehen aus 
Puderzucker und Magermilchpulver, sonst nichts.

EIN WEITERER GROSSER VORTEIL? 
Die Proteinquelle unserer Milchkaramellpulver überzeugt. Nicht nur 
fitnessbewusste Konsumenten sind begeistert - Das Karamell mit dem 
gewissen Extra an Milch und Protein.

SIE HABEN SPEZIELLE ANFORDERUNGEN UND SIND AUF DER  
SUCHE NACH UNTERSCHIEDLICHSTEN QUALITÄTEN?
Wir können auch Bio, Koscher, Halal

PRODUKTGRUPPE
Milchkaramellpulver 

FORM		
Pulver

VORTEILE

- Proteinquelle
- Natürlicher Herstellungsprozess
- Ohne chemische Zusatzstoffe
- Koscher & Halal
- Bio verfügbar
- Nicht hygroskopisch
- GVO-frei
- Clean Labeling
	

ANWENDUNGSBEREICHE




